
Государственное бюджетное общеобразовательное
учреждение средняя общеобразовательная школа № 8 
с углубленным изучением предметов музыкального цикла 
"Музыка"
Фрунзенского района Санкт-Петербурга

Акт проверки №1 (плановый)

Дата проведения проверки: 12 февраля 2026г.
Время проведения: 13 часов 30 минут

Цель проверки: проверка организации горячего питания, с измерением индекса несъедаемости, 
соответствие блюд утвержденному меню, качество приготовленной пищи, соблюдение гигиенических 
требований для работников столовой, педагогов и обучающихся. Выявление нарушений при 
организации питания в ГБОУ Школе «Музыка».

Чек-лист результата проверок организации горячего питания в школе родительским 
контролем

Состав членов комиссии родительского контроля, проводивших проверку:

Балабанова А.В. - представитель родительской общественности 6А класса 

Карданова Ж.С. - представитель родительской общественности 4Б класса 

Легкова Е.А. - представитель родительской общественности 11 класса 

Морозик О.А. - представитель родительской общественности 8 класса

Куштуева Т.А.- председатель родительского комитета школы

№ Вопрос Ответ
1. Наличие графика посещения столовой

2. Размещение графика посещения столовой на сайте 
школы

3. Наличие графика проветривания столовой

4. Наличие цикличного меню для ознакомления на 
информационном стенде в столовой

5. Наличие ежедневного меню для ознакомления

6. Размещение цикличного и ежедневного меню для 
ознакомления на сайте школы

' 7. Чистота обеденного зала

8. Проводиться ли снятие бракеража приготовленных 
блюд? Наличие журнала бракеража готовой 
продукции

9. Соблюдается ли внешний вид работниками столовой?

10. Соблюдается ли санитарно-гигиенические нормы 
детьми?

11. Проводиться ли уборка помещений после каждого 
приема пищи?

12. Наличие в помещении для приема пищи насекомых, 
грызунов и следы их жизнедеятельности Ис^'И

13. Соответствие температурного режима готовой пищи 
при раздаче .У

14. В меню отсутствуют запрещенные блюда и 
продукты?



Меню на день проверки соответствует 4 дню календаря питания.

Завтрак:
Бутерброд с сыром и маслом сливочным
Томат свежий(порционно)
Омлет натуральный
Чай с сахаром и лимоном
Груша свежая
Хлеб ржано-пшеничный
Обед:
Винегрет овощной с сельдью
Суп картофельный с горохом, с говядиной и с гренками
Паэлья с курицей
Сок фруктовый (яблочный)
Батон нарезной обогащенный
Хлеб ржано-пшеничный

Проверка проводилась во время обеда начальных классов.
В ходе проверки установлено:

1. Блюда соответствуют утвержденному меню, по опросам учащихся, обед детям нравится. 
Членами комиссии родительского контроля отмечено, что большинство детей обед съедают 
полностью, и процент несъедаемости составляет менее 20%.

2. Проведено контрольное взвешивание и дегустация членами комиссии порций. При 
дегустации родители отметили, что вкусовые качества достаточно высоки, качество обработки 
соответствует предъявленным требованиям.

3. Члены комиссии родительского контроля отметили, что порции соответствуют меню.

4. Организация питания: у входа в столовую стоит дежурный преподаватель и дежурный класс, 
которые обращают внимание на то, как дети моют руки перед едой. Для мытья рук имеется 5 
раковин с жидким мылом, 3 электросушилки, диспенсер с дезинфицирующим средством и плакат с 
правилами мытья рук.

5. В обеденном зале посадочных мест хватает.

6. Все классные руководители сопровождают свои классы.

7. Сотрудники столовой соблюдают гигиенические требования при работе в столовой (маски, 
перчатки, спецодежда).

8. Питание осуществляется на основании примерного двухнедельного меню, утвержденного 
директором школы.

9. Запрещенные продукты в питание не употребляются.

10. В обеденном зале и при входе в школу на стенде вывешено ежедневное меню, утвержденное 
директором с указанием наименования блюд, выходом порций. Суточные пробы отбираются и 
хранятся в холодильнике. Выдача готовых блюд осуществляется после снятия пробы членами 
бракеражной комиссии, результат фиксируется в «Журнале бракеража готовой кулинарной 
продукции».

11. Отпуск питания учащимся (завтрак, обед) в столовой осуществляется по классам, в
соответствии с графиком приема пищи, утвержденным директором школы.

12. Столовая посуда обрабатывается в соответствии с нормами СанПиН.

13. Материально- техническая база пищеблока находится в удовлетворительном состоянии. 
Хранение продуктов осуществляется в соответствии с санитарными нормами. Все сопроводительные 
документы и сертификаты качества имеются. Технологическое оборудование и уборочный 
инвентарь промаркирован.



14. В работе с обучающимися теме здорового питания уделяется внимание в течение всего 
учебного года. Викторины, классные часы, лекции, мастер классы проводят педагоги и классные 
руководители.

Предложения:
Предложить родителям, проводить дома беседы о здоровом правильном питании.

Выводы:
Питание обучающихся ГБОУ Школы «Музыка» осуществляется в соответствии с нормативными 
требованиями. Комиссия признала работу школьной столовой и организацию горячего питания 
обучающихся с 1 по 11 класс удовлетворительной. Претензий и замечаний со стороны проверяющих 
нет.

Рекомендации:
С целью улучшения качества горячего питания обучающихся постоянно осуществлять мониторинг 
удовлетворенности качеством школьного питания.

Родительский контроль в составе с протоколом ознакомлены:

Балабанова А.В. _ _ _

Карданова Ж.С

Легкова Е.А,

Морозик О.А,

Куштуева Т.А.

С Актом плановой проверки ознакомлен(а)

И. о. заведующего производством с (Т.Б. Арамян)


