
ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ 
УЧРЕЖДЕНИЕ СРЕДНЯЯ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ШКОЛА № 8 

С УГЛУБЛЕННЫМ ИЗУЧЕНИЕМ ПРЕДМЕТОВ МУЗЫКАЛЬНОГО ЦИКЛА
"МУЗЫКА"

ФРУНЗЕНСКОГО РАЙОНА САНКТ-ПЕТЕРБУРГА

Акт проверки № 4

«Неделя школьного здорового питания»

Проверка организации в школьной столовой горячего питания для обучающихся 
школы, с измерением индекса несъедаемости.

Дата проведения проверки: «13» ноября 2024 года 
Время проверки: 13часов 10минут

Цель проверки: соответствие блюд утвержденному меню, соблюдение гигиенических 
требований для работников столовой, педагогов и обучающихся, соответствие вкусовых 
характеристик, качество приготовления пищи с измерением индекса несъедаемости.

Чек-лист результата проверок организации горячего питания в школе
родительским контролем

Состав членов комиссии родительского контроля проводивших проверку:

Балабанова А.В.- представитель родительской общественности, 56 класс 
Карданова Ж.С. -представитель родительской общественности, Зв класс 
Легкова Е.А. -представитель родительской общественности, 10 класса 
Морозик О.А.- представитель родительской общественности 7 класса

№ Вопрос Да Нет
1. Наличие графика посещения 

столовой
+

2 Размещение графика посещения 
столовой на сайте школы

+

3 Наличие графика проветривания 
столовой

+

4 Наличие цикличного меню для 
ознакомления на информационном 
стенде в столовой

+

5 Наличие ежедневного меню для 
ознакомления

+

6 Размещение цикличного меню для 
ознакомления на сайте школы

+

7 В меню отсутствуют запрещенные 
блюда и продукты?

+

8 Проводиться ли снятие бракеража 
приготовленных блюд?

+

9 Выявились ли факты не допуска к 
реализации блюд и продуктов по 
результатам бракеражной комиссии?

+

10 Соблюдается ли внешний вид 
работниками столовой?

+

11 Наличие дежурных администраторов 
на входе в столовую?

+

12 Соблюдается ли санитарно- 
гигиенические нормы детьми?

+



13 Проводиться ли уборка помещений 
после каждого приема пищи?

+

14 Наличие в помещении для приема 
пищи насекомых, грызунов и следы 
их жизнедеятельности

+

15 Качественно ли проведена уборка 
помещений для приема пищи на 
момент работы комиссии?

+

16 Имелись ли факты выдачи детям 
остывшей пищи?

+

17 Показатель индекса несъедаемости 10-12%

В ходе проверки установлено:
Проверка проводилась во время обеда начальных классов.

13 ноября (среда), согласно ежедневному меню, на обед были следующие блюда:
Салат из солёных огурцов с луком зелёным;
Суп с макаронными изделиями и картофелем с птицей;
Запеканка картофельная с мясом и сливочным маслом;
Напиток лимонный;
Батон нарезной обогащенный;
Хлеб ржано-пшеничный обогащенный.

Родителями отмечено, что большинство детей обед съедают полностью.
Представителям родительского контроля продемонстрировали работу пищеблоков, 

рассказали о технологическом оборудовании и технологиях приготовления пищи, предложили 
продегустировать рационы, а также показали, как организовано обеспечение санитарно- 
эпидемиологической безопасности питания. С целью контроля по соблюдению технологического 
процесса отбирается суточная проба от каждой партии приготовленных блюд. Запрещенные 
продукты в питании детей не употребляются. В ходе проверки были взяты контрольные порции и 
порция со стола школьников. Нарушений не выявлено.

Родители посетили производственные помещения школьной столовой и обеденный зал 
школы. Убедились, что помещения и оборудование пищеблоков хорошо оснащены и соответствуют 
всем установленным стандартам. Школьная столовая обеспечена необходимой столовой посудой, 
производственным инвентарем. Мытье и дезинфекция которых производится с соблюдением всех 
требований санитарно-гигиенических правил и норм.

Родители наблюдали за входом и выходом обучающихся в столовую. Отмечено, что все 
обучающиеся моют руки перед едой, соблюдают санитарные правила. При проведении питания 
детей обязательным является присутствие классного руководителя или воспитателя ГПД.

Уборка обеденного зала проводится после каждого приема пищи. Проветривание проводится 
по графику.
Выводы комиссии:

По результатам родительского контроля было установлено, что рацион питания 
соответствует меню, а процесс приготовления блюд организуется в соответствии с 
технологическими картами и требованиями к здоровому и качественному питанию. Не было 
предъявлено замечаний к организации питания, санитарно-техническому содержанию обеденного 
зала, а также состоянию мебели и посуды. Дегустация блюд показала высокие вкусовые 
характеристики и качество приготовленной пищи.

Комиссия отметила, что сотрудники столовой и классные руководители контролируют 
питание детей с заболеваниями, согласно медицинским заключениям представленными врачом 
медицинского кабинета школы.

Родительский контроль в составе с протоколом ознакомлены:

Балабанова А.В.- представитель родительской общественности, 56 класс /

Карданова Ж.С. -представитель родительской общественности, Зв класс



ЛегковаЕ.А. -представитель родительской общественности, 10 класса_ 

Морозик О.А.- представитель родительской общественности 7 класса

С Актом проверки родительского контроля ознакомлен(а)

Заместитель директора по УВР Школы «Музыка» ' _ _-З.А. Гаврилова

С Актом проверки родительско 

Заведующий производством

ля ознакомлен 

А.В. Горбунов)


